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N6z Szefa Kuchni Boker
Solingen Fuego Damast
5/20

Cena brutto 5 398,72 zt

Cena netto 4 389,20 zt

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy togo_130498DAM
Kod EAN 4045011321207

Opis produktu

Ognisty, peten temperamentu, z ciatem - i jeszcze wieksza dusza! Kazdy, kto odwazy sie zapusci¢ do diabelskiej
kuchni, nie ma sie czego obawiac¢ ze strony lokalnego szefa kuchni. N6z szefa kuchni Boker Fuego Damast, limitowany
do zaledwie 20 egzemplarzy na calym swiecie, doprowadza wode do wrzenia samg swojg obecnoscia, wzbudzajgc
podziw nawet samego diabta.

Wykuty w czysécu kuzni, ten wyjatkowy ndz zostat stworzony, by przetrwaé uptyw czasu. Ostrze noza szefa kuchni Boker
Fuego Damast wykonane jest ze 150 warstw stali damascenskiej o losowym wzorze, ktéry zachwyca wyjatkowa
wytrzymatoscig. Oszatamiajgcy wzér damascenski nie tylko czyni go wizualnym arcydzietem, ale takze gwarantuje wyjatkowg
wydajnos¢ ciecia, idealnie taczac precyzje i stabilnosd.

Rekojes¢ noza szefa kuchni Boker Fuego Damast to rowniez arcydzieto, zaréwno pod wzgledem wizualnym, jak i
dotykowym. Stabilizowany czerwong zywica, tworzy unikalny efekt gtebi, dzieki czemu rekojes¢ wykonana z wysokiej jakosci
drewna brzozowego nie tylko stanowi wizualny akcent, ale takze zapewnia doskonaty chwyt. Ergonomiczna konstrukcja
zapewnia optymalne trzymanie, nawet podczas dtugich cied.

Z diuzszym i szerszym ostrzem niz néz uniwersalny, néz szefa kuchni Boker Fuego Damast idealnie nadaje sie do
wszelkich kuchennych zadah zwigzanych z krojeniem - czy to do siekania warzyw, krojenia miesa, czy pracy z delikatnymi
sktadnikami, takimi jak cebula. Smukta koncéwka pozwala na precyzyjne ciecia, a dtugos¢ ostrza utatwia radzenie sobie z
duzymi kawatkami warzyw lub miesa. Niezbedne narzedzie zaréwno dla profesjonalnych, jak i domowych kucharzy.

N6z szefa kuchni Boker Fuego Damast faczy w sobie najwyzszg funkcjonalnosc i ekskluzywne wykonanie. Dzieki
unikalnemu ostrzu damascenskiemu, wysokiej jakosci rekojesci i limitowanej edycji, jest nie tylko narzedziem kuchennym, ale
takze prawdziwym przedmiotem kolekcjonerskim. Kazdy ndz jest recznie wykonany w manufakturze Boker w Solingen i
dostarczany w luksusowym pudetku prezentowym z certyfikatem autentycznosci - idealny dla mitosnikéw wysokiej klasy nozy
i ekskluzywnych pomystéw na prezent.

Najwazniejsze cechy produktu:

- Ostrze damascenskie wykonane ze 150 warstw w unikalnym, losowym wzorze, co zapewnia wyjatkowg twardos¢,
wytrzymatos$¢ i zapierajacy dech w piersiach wyglad

- Recznie kuty w Solingen z najwyzsza precyzja i tradycyjnym rzemiostem

- Rekojes¢ z drewna brzozowego stabilizowanego czerwong zywicg dla doskonatego chwytu i unikalnego efektu gtebi

- Ergonomiczny ksztatt zapewniajgcy wygode trzymania, nawet podczas dtugich cie¢

- Ekskluzywna, limitowana edycja, zaledwie 20 sztuk na catym sSwiecie

- Eleganckie opakowanie prezentowe z certyfikatem autentycznosci - idealne dla kolekcjonerdw i entuzjastéw nozy

- Dla kogo néz szefa kuchni Boker Fuego Damast? Zapaleni kucharze i profesjonalisci cenigcy wysokiej jakosci narzedzia
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- Kolekcjonerzy ekskluzywnych nozy damascenskich i limitowanych edycji
- Mitosnicy nozy poszukujacy wyjatkowego i funkcjonalnego przedmiotu kolekcjonerskiego
- Domowi i profesjonalisci, ktérzy cenig sobie perfekcje w narzedziach do krojenia

Idealny do nastepujacych zastosowan:

- Kuchnia: Idealny do wszelkich zadan zwigzanych z krojeniem, od siekania warzyw po precyzyjne krojenie miesa i drobnych
sktadnikéw

- Element kolekcjonerski: Edycja limitowana, idealny do stylowej ekspozycji i bezpiecznego przechowywania

- Zastosowania rzemieslnicze: Wytrzymate i precyzyjne narzedzie do wymagajacych zadan zwigzanych z krojeniem w
kuchni

- Ekskluzywne prezenty: Idealny prezent dla mitosnikéw wysokiej jakosci nozy i kunsztu wykonania

Objety dozywotnig gwarancjg producenta.
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