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N6z Szefa Boker Solingen
Core Walnut 21 cm

Cena brutto 398,96 zt
Cena netto 324,36 zt
= Numer katalogowy togo_130740
i Kod EAN 4045011155369
Cena jednostkowa 392.14 sztuka

Opis produktu

Co Trewir, Wiesbaden, Munster i Lueneburg wspélnego? Oprécz centréw historycznych, pomnikéw narodowych i dtuga
tradycje jako gtéwny miast handlowych przede wszystkim: sg domem dla doskonatej przewodnikiem dystrybutoréw wyrobdéw
stalowych, ktéry wyrobit dzieki szerokiej gamie produktéw i wysoki poziom profesjonalnych i konsultingowych ustug od wielu
lat. posiadaja wieloletnie doswiadczenie, doskonate know-how i codziennie wykazano w codziennym sensie biznesowym dla
zadan i potrzeb gotowania i kuchni entuzjastycznych klientéw, zrobiliémy nasza korzys¢, a wraz z naszym prawie 150 lat
doswiadczenia jako Solingen manufaktury w rozwoju produktéw z Boker Rdzenia ptyng¢ serii. Efektem jest produkt, ktéry jest
orzecznikiem ,,Zalecane przez najwiekszych detalistéw” zastuguje ze wzgledu na linii dynamicznych, z doskonatg obstuga i
wspaniate mozliwosci ciecia powyzej. Masywna puste ostrze z doskonale nadaje sie do wysokiej jakosci néz stopu chrom-
molibden, wanad (X50CrMoV15) jest zoptymalizowane przez ztozony kucie Solingen pracy recznej, oprécz struktury i
nastepnie ochtodzone do 58 HRC. Przez dtuzsza zywotnos¢ brzeszczotu i jeszcze drobniejszg cut obrazu zwykle w naszym
tradycyjnym wydruku strony jest réwniez polerowane. Kute wzmocni¢ zawsze zapewnia pewny chwyt i chroni przed
ewentualnymi obrazeniami poslizgu. W specjalnej funkcji konstrukcyjnej tytu ostrza we wszystkich nozy w tej serii delikatnie
zaokraglone. Wiec néz jest w kazdej pozycji chwytu mity w dotyku i zapobiega nawet silniejszego nacisku na plecy noza na
ciecia biegunach nieprzyjemne uczucie ucisku w dtoni. Pieknie drobnoziarnistych i doskonatych proporcjach uchwyty Orzech
zakonczy¢ harmonijny ogélny obraz. néz szefa kuchni jest jednym z najwazniejszych nozy w kuchni i cze$ci wyposazenia
standardowego. To ma nieco szerszy i dtuzszy od noza ostrze. Waska koncéwka jest idealna do ciecia cebuli lub matych
warzyw. Dzieki swojej dtugosci, ale mozna go uzywac jako néz mieso jest réwniez znakomita. Nawet duze warzywa mozna
tatwo poradzi¢. ,,Szczegdlnie podoba mi bezwzglednej orientacji funkcji serii nozy Boker Core konstrukcja jest bardzo mite. -
Nie przecigzony. - i zgodne z czystego uszczelnienia pomiedzy kute zagtéwek i uchwyt wykonany z drewna orzechowego i
higieny nasze pomysty” (Jorg Lamskemper, majster z Cutlers Gildia Munster) ,lasy domowe takie jak drewno orzecha
uzywanych w tej serii ciesza sie duzg popularnoscia i coraz czesciej w wielu akcesoriéw kuchennych znowu modne. Popieramy
wykorzystanie lokalnych materiatéw i produktéw, ktére nadal s wykonane w tradycyjny Solingen rzemiosta. ,,(Oliver Gayer,
Gérna Mistrz Cutlers Gildia pétnocna Bawaria)
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