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N6z Szefa Boker Core W
Mother's Day

Cena brutto 387,20 zt

Cena netto 314,80 zt

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy togo_130721
Kod EAN 4045011176005
Cena jednostkowa 387.2 sztuka

Opis produktu

Co fgczy Trier, Wiesbaden, Minster i Lineburg? Oprdcz historycznego centrum miasta, zabytkéw, ktére sa znane poza
granicami regionu i dtugoletniej tradycji jako waznych miast handlowych, taczy je jeszcze jeden wazny aspekt: miasta te sa
domami znakomitych sprzedawcéw stali, ktérzy zbudowali swojg wyjatkowa reputacje. przez wiele lat dzieki szerokiemu
wyborowi i pierwszorzednej wiedzy.

WykorzystaliSmy ich dziesieciolecia doswiadczenia, doskonaty know-how i codziennie doskonalone wyczucie wymagan i
potrzeb entuzjastéw gotowania i kuchni przy opracowywaniu naszych produktéw z serii Boker Core, w potaczeniu z naszym
prawie 150-letnim doswiadczeniem jako manufaktura nozy w Solingen . Rezultatem jest produkt o dynamicznych liniach,
doskonatej obstudze i zapierajgcych dech w piersiach mozliwosciach ciecia, ktéry zdobyt ocene jakosci ,,zalecang przez
wiodgcych sprzedawcéw detalicznych”.

Solidne ostrze wykonane ze stopu chromowo-molibdenowo-wanadowego (X50CrMoV15), doskonale nadajace sie do produkcji
najwyzszej jakosci nozy kuchennych, jest recznie kute z kunsztem Solingen, zoptymalizowane pod wzgledem strukturalnym, a
nastepnie utwardzone do 58 HRC. Aby zapewni¢ dtuzszg zywotnos$¢ ostrza i jeszcze doktadniejsze ciecie, nasz tradycyjny szlif
reczny jest nastepnie mocno polerowany.

Kuty watek zapewnia pewny chwyt i chroni uzytkownika przed mozliwymi obrazeniami w przypadku poslizgu. Cecha
szczegdblng wszystkich nozy z tej serii jest delikatnie zaokraglony grzbiet. To sprawia, ze ndz jest tatwy i przyjemny w obstudze
w kazdej pozycji oraz zapobiega nieprzyjemnemu naciskowi na dton - nawet przy silnym nacisku na kregostup, np. Podczas
robienia ciosu. Pieknie wzorzyste i idealnie proporcjonalne uchwyty z orzecha wtoskiego dopetniajg spdéjny i atrakcyjny wyglad.

N6z Szefa Kuchni to jeden z najwazniejszych nozy w kuchni i nalezy do podstawowego wyposazenia. Ma nieco szersze i
dtuzsze ostrze niz néz uniwersalny. Smukta koncéwka nadaje sie réwniez do krojenia cebuli lub matych warzyw. Dzieki swojej
dtugosci moze stuzy¢ réwniez jako néz do miesa. Przetwarzanie duzych warzyw jest réwniez tatwe.

»Jestem pod szczegdélnym wrazeniem absolutnej koncentracji na funkcjonalnosci w serii nozy kuchennych Boker Core.
Konstrukcja jest bardzo przyjemna - niezbyt wyszukana - i ma czyste i rowne potaczenie kutego watka z orzechowym
uchwytem, ktéry réwniez spetnia wymagania higieniczne. ”

Jorg Lamskemper, szef Cechu Rzemieslnikéw Messerschmiede-Innung Miinster

.Krajowe rodzaje drewna, takie jak orzech uzywany w tej serii, stajg sie coraz bardziej popularne i mozna je znalez¢ w wielu
modnych akcesoriach kuchennych. Wspieramy stosowanie lokalnych materiatéw i produktéw, ktére sa nadal wytwarzane
tradycyjnym rzemiostem z Solingen”.

Oliver Gayer, szef Cechu RzemiesInikéw Messerschmiede-Innung Nordbayern
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