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N6z Boker Meisterklinge
Damast Bread Knife

Cena brutto 547,58 zt

Cena netto 445,19 zt

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy togo_130953DAM
Kod EAN 4045011258848

Opis produktu

Gotowanie wykracza daleko poza przygotowywanie jedzenia. Czysta pasja, doprawiona nieograniczong réznorodnoscia
mozliwosci, tworzenia niezapomnianych chwil w gronie rodziny i przyjaciét. Gotowanie porusza, gotowanie tgczy. Filozofia jako
idealny dostawca witamin zapewniajgcych réwnowage wewnetrzng. Seria najwyzszej jakosci nozy szefa kuchni Boker
Meisterklinge Damast podziela te pasje we wszystkich aspektach: suwerenny wyglad, pierwszorzedne utozenie dtoni ze
zréwnowazong réwnowaga, wyraziste, ale nie narzucajace sie i zawsze z indywidualnym dotykiem, ekskluzywne noze
kuchenne gwarantujg dodatkowa przyjemnos¢. Nigdy wiecej tepych nozy: najlepsze rzemiosto Solingen Knife wykonane przez
mistrzowskie rece i wysokiej jako$ci materiaty w harmonii dla fantastycznie ostrego ciecia - kazdego dnia - raz po raz - oraz
dzieki bezptatnej ustudze ponownego ostrzenia Boker przez cate zycie. Sekret wyjatkowej ostrosci kryje sie w ostrzu
hybrydowym, ktére tgczy w sobie to, co najlepsze z dwdch swiatéw. Rdzen ostrza wykonano z wysokowytrzymate;j i
wytrzymatej stali VG-10, ktéra sprawia, ze krawedz jest wyjatkowo ostra - i utrzymuje ja przez dtugi czas, natomiast ostona
ostrza wykonana z wielowarstwowego damastu zapewnia niezbedng elastycznos¢, odpornos¢ na ztamanie jak réwniez
kultywowany par Excellence wyglad. Dzieki temu néz niemal bez wysitku sunie po dojrzatych pomidorach i miesie, dzieki
czemu nawet wymagajace krojenie pajeczyny na duze kawatki budzi entuzjazm. Spéjna, tresciwa i gérzysta z natury: ciemna
rekojes¢ wykonana z wedzonego drewna debowego pochodzi z lokalnych laséw Bergisches Land i sprawia, ze dtuga tradycja
Bokera jest wyczuwalna przy kazdym cieciu. Delikatnie zakrzywione linie idealnie dopasowuja sie do dtoni i przez caty czas
zapewniaja pewny chwyt, réwnowage i typowy dla Bokera dynamizm. Wysokiej jakosci wyglad dopetnia gatka ze szlachetnego
metalu na koncu rekojesci z osadzonym logo Boker - dyskretny wyraz niedopowiedzenia. Noze szefa kuchni beda wiernym
towarzyszem w kuchni przez wiele lat. Niezawodny, ponadczasowy i beztroski. Aby tak pozostato, Boker udziela dozywotniej
gwarancji na materiaty i wykonanie. Oznacza to mniej zmartwien i wiecej swobody w zakresie pomystéw kulinarnych. BEZ
RYZYKA, WIECE] ZABAWY: Pozwdl nam przekonac¢ Cie o mistrzowskim krojeniu i doktadnie przetestuj noze szefa kuchni z serii
Meisterklinge Damast w domu z 30-dniowa gwarancjg zwrotu pieniedzy i bezptatng wysytka zwrotna! Boker Meisterklinge
Damast - zaangazowanie, w ktérym przyjemnos¢ staje sie pasja.
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